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Varfor ska man installera fettavskiljare?

Nir avloppsvattnet kommer ut i ledningsnitet sjunker temperaturen, vilket gor att fett
som finns i vattnet stelnar och orsakar stopp. Det kan leda till att killare svimmar 6ver
och att orenat avloppsvatten rinner ut i sjéar och vattendrag. Héga fetthalter har
dessutom negativ inverkan pd reningen vid avloppsreningsverken.

Kravet pa fettavskiljare regleras i:

*  ABVA: Allminna bestimmelser f6r brukandet av Upplands Visby kommuns
allméinna vatten- och avloppsanldggning féreskriver att fastighetsigare inte far
slippa ut fett i storre mingder i avloppssystemet. Fastighetsigaren ska utan
dréjsmal informera huvudmannen om verksamhet som kan paverka
beskaffenheten hos avloppsvattnet fran fastigheten.

*  Enligt Boverkets foreskrifter (BFS 2024:8) 8 kap. 15 § ska spillvatteninstallationer
dir vattnet kan innehalla skadliga dmnen (t.ex. fett) i mer dn obetydliga mingder
vara utformade sé att dessa dmnen avskiljs och inte kan slippas ut oavsiktligt.

*  For krav pd utsldpp av avloppsvatten, som inte dr att betrakta som vanligt
hushallsvatten, fran industrier och andra yrkesmissiga verksamheter, giller
bestimmelser och grinsvirden enligt Kippalaférbundets vid varje tidpunkt
gillande "Riktlinjer f6r féretag och industrier”.

Exempel pa verksamheter som ska ha
fettavskiljare

For att forhindra utslipp av fett i avloppsledningarna ska verksamheter som hanterar
livsmedel ha en fettavskiljare och ett system for fettatervinning.

* Bageri * Livsmedelsbutik « Café

* Mottagningskok « Catering * Personalmatsal
* Charkuteri * Pizzeria * Gatukok

* Restaurang * Glasstillverkning * Rokeri

* Grill * Salladsbar ¢ Hamburgerbar

* Slakteri  Konditori « Storkok



Fastighetsagarens ansvar

Fastighetsigaren dr den som ir ytterst ansvarig for att det finns en fettavskiljare
installerad och for att se till att den kontrolleras, underhalls och téms enligt géllande
regler. Kontroll av anliggningens funktion ska ske minst en ging om aret.
Fastighetsigaren ir dven betalningsansvarig for tdmning enligt kommunens avfallstaxa.
Det ska dven finnas en namngiven kontaktperson som ar ansvarig for fettavskiljaren.

Anmalan

Fastighetsigaren ansvarar dven for att informera och anmala en planerad installation av

fettavskiljare enligt nedan.

*  Bygganmilan ska goras till bygglovsenheten pa kontoret f6r samhillsbyggnad om
installationen medfér betydande dndringar i VVS-systemet.

*  Blanketten Uppgifter om fettavskiljare ska fyllas i och skickas till VA-
huvudmannen pa kontoret f6r samhillsbyggnad. Blanketten finns att himta pa
kommunens webbplats: www.upplandsvasby.se

*  Anmilan ska goras till kommunens entreprenér for himtning av fettavfall.
Uppgifter om aktuell entreprendr finns pd kommunens webbplats:
www.upplandsvasby.se.

Sa fungerar en fettavskiljare

Fettavskiljare fungerar enligt principen att fett har ligre densitet dn vatten. Nir vattnet
rinner genom avskiljaren sjunker slam och tyngre partiklar till botten medan fettet
stiger och ldgger sig vid ytan.
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Krav pa fettavskiljarens utformning

Fettavskiljaren ska vara utformad enligt standarden SS-EN 1825-1. Konstruktion,
dimensionering, service och underhall m.m. ska f6lja standarden SS-EN 1825-2.

Fettavskiljaren ska dven vara:

*  funktionstestad enligt gillande normer,
* utrustad med mojlighet till provtagning,

e utrustad med larm.

For att forhindra dalig lukt, avlagringar och rétningsprocesser maste fettavskiljaren,
samt till och utloppsledningarna, ha tillfredsstillande avluftning.

For restauranger kan tabellen nedan anvindas for en 6verslagsmissig dimensionering

av avskiljaren men hinsyn bor dven tas till vilket fléde utrusningen i kéket ger.
Kontakta en rérfirma eller VVS-konsult f6r hjidlp med dimensionering och installation.

Sa stor ska fettavskiljare vara

Matportioner per dag Normstorlek for avskiljare (I/s)

0-200 2
201-400 4
401-700 7
701-1000 10
1001 - special

Antalet portioner per dag kan riknas fram genom att multiplicera antalet sittplatser i

lokalen med tre.

Placering av fettavskiljare

For att undvika paverkan pa livsmedel ska fettavskiljaren placeras i separat utrymme,
vil avskiljt fran hantering och férvaring av livsmedel. Sugslangar och annan utrustning



som krivs vid tdmningen fir inte dras genom utrymmen dir man hanterar och férvarar
livsmedel.

Tillrickligt med utrymme ska finnas runt avskiljaren sd att den ér littillganglig vid
témning och tillsyn. Utrymmet méste dven ha god luftvixling for att kunna vidra bort
dalig lukt och girna vara utrustad med vatten och avlopp.

Vid frigor om placeringen kontakta férsiljare eller installator.

Alla kéksavlopp och diskmaskiner ska vara anslutna till fettavskiljaren. Aven
golvbrunnar bor anslutas till fettavskiljaren.

Viktigt!

e Vattnets temperatur vid inloppet till fettavskiljaren far inte dverstiga 45° C

*  Avloppsvatten fran toalett far inte anslutas till fettavskiljaren

*  Avfallskvarnar far inte vara inkopplade till en fettavskiljare

*  Matolja och frityrfett far aldrig hillas i avloppet eller direkt i fettavskiljaren.
Enligt avfallsforordningen ska det samlas upp i annan behallare an fettavskiljaren
och limnas till en tdmningsentreprendr for atervinning.

Tank pa att fettavskiljare inte ar konstruerade att ta emot stérre mangder fett pa
en gang.

Skotsel och tomning

Skotseln bestar av tomning, invindig rengéring samt kontroll av fettavskiljaren.
For att fettavskiljaren ska fungera beh6ver man regelbundet kontrollera slamfing,
larmgivare samt in- och utlopp.

Fettavfall fran fettavskiljare ingér i det kommunala insamlingsansvaret och ska himtas
av kommunens entreprenor. Uppgifter om aktuell entreprendr finns pa kommunens
webbplats: www.upplandsvasby.se. Fastighetsdgaren ska teckna abonnemangsavtal for
tjdnsten och dr betalningsansvarig enligt vid varje tidpunkt gillande avfallstaxa.


http://www.upplandsvasby.se/

Intervallen f6r témning och rengéring beror pa anldggningens typ och storlek.
Tomningfrekvensen bestims av VA-huvudmannen. I normalfallet ska tomning ske
minst fyra ganger per ar. Slarvar man med témningen kommer fettlagringsvolymen att
6verskridas med fettutslipp som f6ljd. Risken finns ocksa att avskiljt fett bryts ned sa
att gaser bildas med dalig lukt och hilsorisker som konsekvens.

Kontrollera efter tomning:

e Att fettavskiljaren dr fylld med vatten till niva Sver vattenldset

e Attlarmgivaren nir 15 cm under vattennivan vid fylld fettavskiljare
*  Att tdmningsprotokollet dr ritt ifyllt av tdmningsentreprenoren

e Att ventilationen fungerar som den ska

e Attlarmet fungerar

For fastighetsigare som inte har tecknat avtal med av huvudmannen godkind
entreprendr har huvudmannen ritt att bestilla sidan témning pa abonnentens
bekostnad.

Om fettavskiljare saknas

Om nagon verksamhet som hanterar livsmedel saknar fettavskiljare tar huvudmannen
kontakt med fastighetsigaren och informerar om de krav som giller. Fastighetsigaren
uppmanas att installera en fettavskiljare inom en tidsram som bada parter kommer
6verens om (normalt inom 3 manader).

Fastighetsigaren kan bli ersittningsskyldig for kostnader som huvudmannen fatt for att
atgirda problem som uppstatt i samband med utslipp av fett fran verksamheten.

Har kan du lasa mer:

*  ABVA - Allminna bestimmelser f6r brukande av allmidnna vatten- och
avloppsanlidggningar, www.upplandsvasby.se

*  Boverkets foreskrifter (BES 2024:8) 8 kap. 15

*  Kippala Reningsverk www.kappala.se

*  Svensk Standard Standardisering www.sis.se


http://www.upplandsvasby.se/
http://www.kappala.se/
http://www.sis.se/

Kontakter:
Via Visby Direkt, 08-590 970 00, kan féljande enheter kontaktas:

Kontoret for samhillsbyggnad, VA-enheten
Kontoret for samhaillsbygenad, Kretsloppssenheten

Bygg- och miljokontoret, Bygglovsenheten

A
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Kontoret for samhallsbyggnad

upplandsvasby.se ¢ Vasby Direkt tel: 08-590 970 00 e vasbydirekt@upplandsvasby.se
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